
早餐
 果汁

新鲜
香橙、胡萝卜、西瓜、菠萝

 

冰镇
番茄、苹果、越橘、V8

 轻松简便

原味或低脂酸奶，配自选水果（木瓜、芒果、菠萝、香蕉）

精选新鲜水果拼盘或沙拉

 精选麦片

配全脂或脱脂牛奶

玉米片
各种品牌

Special K

可可米
脆米棒

有机蜂蜜烤格兰诺拉麦片坚果

 烘焙类

自选任意四味面包卷或糕点

全麦面包

多谷面包卷

是日松饼

全麦或白面包

自选羊角面包或丹麦面包

 全套早餐

法式奶油吐司配肉桂粘糖和糖渍苹果



比利时华夫饼配糖渍樱桃

香蕉煎饼配鲜奶油

奶油奶酪百吉饼配烟熏鲑鱼

 鸡蛋特惠

班尼迪克蛋配英式松饼和猪肉火腿

蛋白煎蛋卷配自选馅料（甜椒、什锦新鲜香草、番茄、蘑菇）

三蛋煎蛋卷或炒鸡蛋配自选馅料（甜椒、猪肉火腿、番茄、蘑菇、切达奶
酪）

两枚新鲜土鸡蛋（做法任选）

 

自选配菜：

鸡肉香肠
小牛肉香肠

蜂蜜烘烤火鸡肉火腿

猪肉培根

烤豆

 欧式早餐

英式早餐 – 两个煎蛋配蘑菇、香脆猪肉培根、小牛肉香肠和吐司、自选果
汁和精选咖啡或茶

法式早餐 – 羊角面包、巧克力面包和长棍面包、自选果汁和精选咖啡或茶

意式早餐 – 莫特德拉港口香肠、风干牛肉、意大利腊肠、达丽球干奶酪配
夏巴塔面包、自选果汁和精选咖啡或茶

 亚洲早餐

中式早餐 – 粥配精选海鲜、鸡肉或鱼肉任选，配酱油姜汁菜丝、皮蛋和花
生，辣豆瓣酱、炸油条和中国珠茶

日式早餐 – 烤三文鱼或照烧鸡肉任选，配鸡蛋卷、芝麻菠菜、味噌汤、茉
莉绿茶、日式腌菜、蒸饭和海藻

 热饮品

配全脂或脱脂牛奶



一罐现磨咖啡（低因咖啡或普通咖啡）

单份/双份意式特浓咖啡

拿铁咖啡
卡普奇诺
热巧克力

 

原叶茶

提供全脂或脱脂牛奶、柠檬和蜂蜜
英式早餐茶
格雷伯爵茶

大吉岭
茉莉花茶

中国珠茶
甘菊茶
姜红茶

低因马鞭草茶

全天候餐饮
 前菜和沙拉

黄尾鱼、三文鱼和金枪鱼刺身配葡萄柚汁和松露油

香脆蔬菜春卷配泰国甜辣酱

什锦烤肉串 – 自选牛肉或鸡肉，或配以菠萝、黄瓜和各式调料（半打或一
打）

鞑靼酱香辣金枪鱼配烤黑麦面包、鳄梨和酸奶油

卡普瑞沙拉 — 番茄、新鲜马苏里拉奶酪、罗勒、橄榄油和香醋汁

马拉巴尔大虾 – 香煎虎虾、番茄和洋葱沙拉

什菜沙拉 – 棕榈心、香橙、葡萄柚瓣、苹果和柑橘酱

经典凯撒沙拉配凤尾鱼和面包丁
*加鸡肉或大虾



 汤

鸡汤面配胡萝卜和青菜

西班牙番茄冷汤配蒜香面包丁

松露油蘑菇奶油汤

 汉堡和三明治

配法式炸薯条

Huraa 汉堡 – 安格斯牛肉或鸡肉配瑞士奶酪、切达奶酪或蓝纹奶酪，猪肉
培根或蘑菇

是日三明治 – 烤茄子、洋葱和番茄，配生晒番茄干蒜泥蛋黄酱

白灼大虾和鳄梨卷配芥末蛋黄酱、异国水果沙拉和木薯片

烤蔬菜卷，配甜椒、褐菇、茄子、西葫芦、马苏里拉奶酪、土豆沙拉和亚洲
卷心菜

传统公司三明治，配鸡肉、猪肉培根、生菜、番茄和龙蒿蛋黄酱

 西餐主菜

马尔代夫时鲜配炒绿叶蔬菜和柠檬刺山柑酱，并可自选蒸米饭或土豆泥

照烧腌烤三文鱼配芥末土豆泥、炒蔬菜和照烧酱

烤 USDA 肋眼牛排牛里脊、烤土豆、烤芦笋和葡萄酒酱汁猪肉

香葱烤鸡胸配酸奶油、土豆泥、青豆和乡村肉汁

意大利细圆面或通心粉配番茄或肉酱

螺旋意面配大虾、松子仁和香蒜奶油酱

 亚洲美食

红咖喱酱蒸鲷鱼，配烤土豆、炒蔬菜和红咖喱酱

泰式绿咖喱配鸡肉、鱼肉或大虾任选，以及亚洲蔬菜

印度黄油鸡 – 奶油番茄汁烹鸡块，配印度香米饭

咖喱羊肉 – 洋葱番茄汁焖羊肉，配印度香米饭

印度香饭 – 印度肉汁香饭叠鸡肉或虾肉

蚝油芥蓝炒牛里脊，配茉莉香米蒸饭



煎豆腐蒜香炒饭，配蔬菜和咖喱辣椒酱

 一餐费用

越南河粉 – 传统粉丝牛肉汤配牛肉片和新鲜香菜

泰式炒粉 – 泰式海鲜炒米粉

扬州炒饭 – 鸡肉叉烧、蘑菇和青豆

Nasi Goreng — 咖喱辣椒酱配沙爹鸡肉和煎蛋

南班鸡肉蒸米饭，配腌胡萝卜、洋葱和鞑靼酱

云吞面汤 – 鸡蛋面、大虾云吞和白菜

 配菜

炒杂菜 – 混炒亚洲蔬菜

茄子 – 香辣酱烧茄子

 甜品

上海红豆 – 香蕉巧克力春卷，配焦糖和豆汁

热巧克力布朗尼配香草冰激凌和糖渍野生浆果

传统提拉米苏配陈年意大利黑醋汁

日本蜜柚风味的蜜柚焦糖蛋奶冻

柠檬乳香草奶酪布丁，配芒果草莓香醋汁

印度甜点拼盘 – 无花果焦糖雪糕、牛奶甘薯布丁和迷你玫瑰奶球

异国热带新鲜水果拼盘配柠檬叶马斯卡彭奶酪蘸酱

深宵餐饮
 前菜和沙拉

香脆蔬菜春卷配泰国甜辣酱



什锦烤肉串 – 自选牛肉或鸡肉，或配以菠萝、黄瓜和各式调料（半打或一
打）

经典凯撒沙拉配凤尾鱼和面包丁
*加鸡肉或大虾

 汤

蘑菇奶油汤

西班牙番茄冷汤配蒜香面包丁

 汉堡和三明治

Huraa 安格斯牛肉，瑞士奶酪、切达奶酪或蓝纹奶酪配猪肉培根或蘑菇

白灼大虾和鳄梨卷配芥末蛋黄酱、异国水果沙拉和木薯片

烤蔬菜卷 – 甜椒、褐菇、茄子、西葫芦、马苏里拉奶酪、土豆沙拉和亚洲
卷心菜

传统公司三明治 – 鸡肉、猪肉培根、生菜、番茄和龙蒿蛋黄酱

 西式美食

马尔代夫时鲜配炒绿叶蔬菜和柠檬刺山柑酱，并可自选蒸米饭或土豆泥

香葱烤鸡胸配酸奶油、土豆泥、青豆和乡村肉汁

意大利细圆面或通心粉配番茄或肉酱

 亚洲美食

越南河粉 – 传统粉丝牛肉汤配牛肉片和新鲜香菜

泰式炒粉 – 泰式海鲜炒米粉

 甜品

传统提拉米苏配陈年意大利黑醋汁

热巧克力布朗尼配香草冰激凌和糖渍野生浆果

日本蜜柚风味的蜜柚焦糖蛋奶冻

异国热带新鲜水果拼盘配柠檬叶马斯卡彭奶酪蘸酱

 热饮品

现磨咖啡、低因咖啡



意式特浓咖啡

拿铁咖啡

热巧克力、牛奶

现沏英国早餐茶、格雷伯爵茶、茉莉花绿茶、中国珠茶、姜红茶、甘菊茶和
低因马鞭草茶可任选

 冷饮

法式冰茶

法式冰咖啡

法式果汁（胡萝卜、橙子、蜂蜜、西瓜、菠萝、什锦热带水果）
果汁（苹果、番茄、越橘、V8）

奶昔（草莓、巧克力、香蕉、香草、芒果、椰子）
冰沙（草莓、芒果、香蕉、菠萝）

儿童菜单
 儿童早餐

（供应时间为上午 7:00 至晚上 11:00）
所有早餐均配一杯新鲜橙汁

法式吐司配枫糖浆

小煎饼配香肠和培根

炒蛋配香肠、培根和早餐土豆

 儿童全天候餐饮

（供应时间为上午 11:00 至晚上 11:00）

 前菜

番茄汤配蒜香面包丁

鸡汤面

炸鸡块配西兰花

炸鱼条配鞑靼酱和蒸蔬菜



 主菜

香煎时鲜配炒菠菜和蒸米饭

烤鸡胸肉配渍胡萝卜

通心粉配番茄酱或意大利肉酱任选

切达奶酪通心面

牛里脊配土豆泥和青豆

 披萨

马苏里拉奶酪披萨

意大利辣肠披萨

番茄片罗勒披萨

火腿菠萝披萨

 三明治

烤奶酪三明治配水果片

花生黄油和果冻三明治配草莓丁

奶酪汉堡配法式炸薯条

热狗配传统配菜

 甜品

奥利奥饼干冰激凌蛋糕

双重巧克力

小岛童话

新鲜水果配自选冰激凌

自制冰激凌（奥利奥饼干、三角巧克力、花生黄油和果冻、士力架、香草、
巧克力、草莓）

 饮品

草莓奶昔
香草奶昔
香蕉奶昔

好时巧克力奶昔



什锦浆果果昔（以低脂酸奶制作）

芒果果昔（以低脂酸奶制作）

草莓果昔（以低脂酸奶制作）

菠萝果昔（以低脂酸奶制作）

 青少年美食菜单

 前菜

番茄罗勒汤

凯撒沙拉配烟熏鲑鱼和水煮蛋

地中海希腊沙拉、菲达奶酪和柠檬调料

鲜虾天妇罗、裙带菜沙拉和柚子酱

卡普瑞沙拉、马苏里拉水牛奶酪、番茄和香醋汁

 主菜

烤鸡胸肉、土豆泥和炒蔬菜
菲力牛排、法式炸薯条和蒸蔬菜

烤时鲜、香芹土豆和黄油酱

米兰小牛肉、土豆泥和樱桃番茄

细扁面、大虾、香芹和奶油酱

 甜品

巧克力松露蛋糕配香草冰激凌

拿破仑冰激凌配杏仁脆皮

马斯卡彭布朗尼和坚果棉花糖巧克力冰激凌

新鲜水果披萨
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